
L-아라비노스  파우더

L-아라비노스  파우더란  무엇인가요 ?

L-아라비노스  파우더는  옥수수  속대를  원료로  추출 , 탈색 , 탈수 , 결정화  과정을  거쳐  생산됩니다 . 백색  결정성  분말로
무취이며  단맛 (감미도는  수크로스의  약  50%)이  있습니다 . 물에  용해되지만  수크로스보다  용해도는  낮으며 , 열과
산에  대한  안정성이  높습니다 .

L-아라비노스는  자연계에서  A-아라비노스보다  더  흔하게  존재하는  알도펜토스로 , 무칼로리  감미료의  일종입니다 .
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L-아라비노스는  수크라아제 /말타아제의  활성을  억제할  수  있습니다 . 따라서  지방  축적을  예방하고  당뇨병  예방에
도움이  됩니다 .

제품  규격

제품명 L-아라비노스  파우더

CAS 번호 5328-37-0

분자식 C5H10O5

외관 백색  결정성  분말

함량 ≥99.0%

건조감량 ≤1.0%

강열잔분 ≤0.1%

융점 154-158°C

비선광도 +100-+104 °C

중금속 ≤5mg/kg

염화물 ≤50mg/kg

황산염 ≤50mg/kg

비소 ≤0.5mg/kg

일반세균수 ≤500CFU/g

대장균군 ≤30MPN/100g

곰팡이 ≤25CFU/g

효모 ≤10CFU/g

보관  조건 통풍이  잘  되는  건조한  곳
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배치  크기 1000g

병원성  세균 불검출

적용  분야

각종  식품 , 우유 , 음료  등
향료  및  향미료  제조용
의약품  제조용

품질  및  인증

BIOSTARCH L-아라비노스는  인증된  유기농  옥수수  속대  헤미셀룰로스를  원료로  ISO 22000 식품안전경영시스템에
따라  생산됩니다 . 각  생산  로트는  출하  전에  HPLC를  통한  함량 , 비선광도 , 수분 , 강열잔분 , 중금속  및  미생물  기준을
검사합니다 . 출하  시에는  분석  증명서 , 옥수수  속대  원산지가  명시된  유기농  인증서 , Non-GMO 선언서 , 알레르기
유발  물질  성명서  및  안전보건자료 (SDS)가  함께  제공되어  구매자가  추가  요청  없이  공급업체  승인을  완료할  수
있습니다 .

배합  가이드

L-아라비노스는  일반적으로  배합  중  수크로스  함량의  3~5%로  첨가하며 , 이  범위에서  수크라아제  억제가  식후  혈당
반응을  유의미하게  낮추는  것으로  확인되었습니다 . 용해성이  좋고  수크로스의  약  절반  수준의  감미를  가지며  열과
산에도  견디므로 , 공정  변경  없이  베이커리  제품 , 탁상용  감미료  블렌드 , 분말  음료 , 잼에  첨가할  수  있습니다 . 혈당상
이점을  유지하면서  완전한  감미를  회복하기  위해  에리스리톨이나  스테비아와  함께  사용하는  것이  일반적입니다 .

포장  및  공급

표준  포장은  식품  등급  폴리에틸렌  라이너가  포함된  25kg 다층  종이  포대이며 , 산업용으로는  500kg 및  1,000kg
벌크  백도  제공됩니다 . 강한  냄새가  없는  서늘하고  건조한  곳에  밀봉  보관해야  하며 , 유통기한은  제조일로부터  24
개월입니다 . BIOSTARCH는  배합  시험용  샘플을  공급하고  자체  브랜드  포장을  지원하며  규제  식품  시장으로의  수출에
필요한  수출  문서를  제공합니다 .

For more information, please visit our website:

https://ko.bio-starch.com/products/l-
%ec%95%84%eb%9d%bc%eb%b9%84%eb%85%b8%ec%8a%a4-
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